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JUMS SIULO:

Saldytuvus - Saldiklius, skalbimo, dZiovinimo masinas,
indy plovimo masinas, elektrines ir dujines virykles,
mikrobangy krosneles, gary surinktuvus, tepalinius

radiatorius, didelj asortimentg integruojamos j baldus

technikos.

Visa tai - nepamainoma buitiné technika Jiisy namams.
Ji patogi, efektyvi, taupi, patvari
ir puikiai tinkanti prie Jiisy namy interjero.
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GALIMI SALDYTUVO VEIKIMO SUTRIKIMAI

1. Saldytuvas neveikia.

e Ar nenutriko elektros energijos
tiekimas?

* Ar elektros laido Sakuté teisingai jstatyta
i tinklo lizdg?

» Ar Saldytuvas yra jjungtas?

* Ar neperdegé jusy buto elektros
instaliacijos saugiklis?

* Ar nepazeistas prietaiso elektros laidas?

* Ar termoreguliatoriaus rankenélé
nustatyta | "" (Stop) padétj?

2. Nepakankamai zema Saldytuvo kameros

oro temperatura.

¢ Ar jrenginio durelés tinkamai uzdarytos?

¢ Ar vyno buteliai netrukdo sandariai
uzdaryti Saldytuvo dureliy?

* Ar $alia jrenginio néra Silumos $altiniy?

¢ Ar termoreguliatoriaus rankenéle iSrinkta
reikiama temperatdros reik§mé?

* Ar neuzdengtos $alto oro tiekimo angos?

3. Pernelyg zema Saldytuvo kameros oro
temperatira.
* Ar termoreguliatoriaus rankenéle isrinkta
reikiama temperatdros reikSmé?

4. Saldytuvui veikiant girdimas pasalinis
garsas.
* Ar Saldytuvas nesilieCia prie baldy?

5. Saldytuvo kameros apaéioje susikaupé
vandens.
* Ar neuzsikim$o vandens isleidimo anga?

6. Pernelyg didelé saldytuvo kameros oro
temperatira.
* Ar Saldytuvo durelés sandariai uzdarytos?
¢ Arvyno buteliai netrukdo sandariai uzdaryti
$aldytuvo dureliy?
Pastaba:
Naudojantis Saldytuvu, gali bati girdimas
tekanéio vandens garsas. Tai yra normalus
reiskinys.

TECHNINIO APTARNAVIMO CENTRAS

Pries kreipdamiesi j techninio

aptarnavimo centrg:

1. Perskaitykite auksciau pateiktg informacijg
ir atlikite nurodytus veiksmus.

2. [renginj iSjunkite ir vél jjunkite. Patikrinkite,
ar Saldytuve esantis sutrikimas neiSnyko.
Jeigu sutrikimas dar egzistuoja, vél
iSjunkite Saldytuva. Pakartokite §j veiksma
kelis kartus.

3. Jei, atlikus nurodytus veiksmus, sutrikimas
neiSnyksta, kreipkités | techninio
aptarnavimo centrg ir praneskite:
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* sutrikimo rasj

* jrenginio modelj

* nurodyti jrenginio aptarnavimo kodg
(skai€ius, esantis po Zzodzio “Service” - Zr.
vidinéje dureliy puséje)

* garantinio talonélio numerj

« Jasy pilng adresg

* miesto kodg ir jasy telefono numerj

Pastaba: Saldytuvo dureliy atidarymo
kryptj gali pakeisti tik jgaliotosios remonto
imonés atstovas. Taiau Sis darbas néra
itrauktas j garantinj aptarnavima.

N avANe S 0000 000 00000

PRIES NAUDOJANTIS SALDYTUVU

Siame $aldytuve yra sudarytos visos sglygos
vyno buteliy laikymui, kadangi jame yra
realizuota sistema, kuri pilnutinai imituoja vyno
buteliy saugyklos salygas.

Rekomenduojama i$samiai perskaityti Sig
instrukcija, kurioje jis rasite visus
reikalingus nurodymus, susijusius su
teisingu Saldytuvo eksploatavimu ir naudingi
patarimai, kaip laikyti vyno butelius.
ISsaugokite Sig instrukcija ateiciai, kad bet
kuriuo momentu galétuméte ja perskaityti.

1. ISpakave Saldytuva patikrinkite, ar jrenginys
nebuvo pazeistas pervezimo metu;
patikrinkite, ar sandariai uzsidaro $aldytuvo
durelés. PaZeistas Saldytuvas bus pakeistas
nauju, jei per 24 val. (nuo pirkimo momento)
kreipsités | jrenginj jums pardavusig
prekybos jstaiga.

2. Saldytuvg leidziama jjungti | elektros tinklg
tik praéjus ne maziau kaip 2 val. po jo
pastatymo.

3. Visus Saldytuvo pastatymo ir prijungimo
darbus turi atlikti kvalifikuotas specialistas ir
atitikti visus saugos reikalavimus.

4. Prie$ naudojantis, bdtina iSvalyti jrenginio
kamerg.

GAMTOS APSAUGOS REIKALAVIMAI

1. Irenginio jpakavimas &

|renginio jpakavimo medziagos pagamintos i$
perdirbty (antriniy) medziagy, todél pazymétos
atitinkamu Zenkleliu.

|pakavimo medziagas (plastiniai paketai,
polistirolo gabalai ir t.t.) rekomenduojama laikyti
kuo toliau nuo vaiky.

2. Jrenginio utilizavimas

Jusy Saldytuvas pagamintas i§ medziaguy,
kurias jmanoma perdirbti.

Atitarnavusiy buitiniy elektros ir elektroniniy
prietaisy utilizavimas (2002/96/EC direktyva
galioja tik Europos Sgjungos Salyse arba kitose
Europos Salyse, kur veikia skirtingy atlieky
surinkimo sistema).

o Sis Zenklelis gali biti pavaizduotas ant
prietaiso arba ant jo jpakavimo. Tokiu Zenkleliu
pazyméto prietaiso negalima utilizuoti kartu su
jprastinémis buitinémis atliekomis. Atitarnavusj
prietaisg reikia pristatyti | seny jrenginiy
priémimo punktg. Netinkamai utilizavus
atitarnavusj prietaisg iSkyla grésmé zZmoniy
sveikatai, bei yra terSiama aplinka.
Aplinkosaugos sumetimais visus atitarnavusius
prietaisus reikia utilizuoti prisilaikant vietiniy
norminiy akty. Perdirbant medziagas yra
saugomi gamtos istekliai. ISsamesné
informacija apie prietaiso utilizavimg jums gali
pateikti miesto savivaldybéje, seny jrenginiy,
priémimo punkto atstovas arba parduotuvéje,
kurioje [sigijote §j prietaisa.

Seng Saldytuvg utilizuokite, laikydamiesi vietiniy
gamtos apsaugos statymy ir jj pristatykite |
antriniy medziagy perdirbimo jmone.

Prie§ iSmesdami seng Saldytuvg, nupjaukite jo

elektros laidg ir sugadinkite dureles, kad vaikai

Zaisdami negaléty pakliati j vidy.

Informacija

Sio $aldytuvo $aldymo sistemoje néra nei CFC,

nei HFC dujuy. Vietoj Siy dujy naudojamos

R600a - izobutano dujos. Daugiau informacijos

pateikiama gamyklinéje ploksteléje. |zobutano

dujos yra gamtinés kilmés, todél atitinka

gamtos apsaugos reikalavimus. Taciau

izobutano dujos yra degios, todél batina

patikrinti, ar nebuvo pazeista jrenginio Saldymo

sistema.

Suderinamumas su deklaracijomis

+ Sis jrenginys yra skirtas laikyti maisto
produktus ir atitinka Europos direktyvy 89/
109/EEC, 90/128/EEC ir 02/72/EEC
reikalavimus.
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+ Sis jrenginys buvo suprojektuotas ir
pagamintas sutinkamai su:

- Zemos jtampos direktyvos 73/23/EEC saugos

reikalavimais;

- “EMC” 89/336/EEC paremtos 93/68/EEC

direktyva apsaugos reikalavimais;

- [renginio elektros saugos reikalavimai gali bati

uztikrinami tik tuo atveju, jei jrenginys bus

jjlungtas | {Zemintg tinklo lizda.




SAUGOS PRIEMONES IR BENDROJO
POBUDZIO REKOMENDACIJOS

Saldytuvo kamera gali biti naudojama tik
vyno buteliy laikymui. Negalima | §j
Saldytuvg jdéti jokiy maisto produkty.

Norint uztikrinti tinkama ventiliacija, i$ abiejy
irenginio pusiy reikia palikti pakankamo
dydzio tarpus. |sitikinkite, kad jrenginio
ventiliacinés angos néra uzdengtos.
DraudzZiama jrenginiu naudotis vaikams ir
ligotiems asmenims.

Neleiskite vaikams zaisti, sléptis Saldytuvo
viduje (uzsidarius Saldytuvo dureléms, tai
gali bati pavojinga jy gyvybei).

Pries atliekant technine apzidrg ar valymo
proceddrg, batina iSjungti jrenginio maitinimg
ir iStraukti elektros Sakute i$ tinklo lizdo.
Irenginio elektros laidg gali pakeisti tik
kvalifikuotas specialistas.

Draudziama naudoti ilginamuosius laidus ar
adapterius.

Draudziama Salia Sio ir kity elektros jrenginiy
laikyti benzing ar kitus degius skysc€ius.
Susikaupe garai gali sukelti gaisrg ar sprogima.
Perstumiant Saldytuva reikia bati atidiems,
kad nepazeistuméte grindy (pvz., parketo).
Po instaliavimo proceddros reikia jsitikinti, ar
renginys néra pastatytas ant elektros laido.
Draudziama Saldiklio kameroje laikyti
skyscius, kadangi talpa gali sprogti.
|sitikinkite, kad jrenginys néra pastatytas
Salia kar$cio Saltinio.

|renginj instaliuokite vietoje, tinkamoje jo
naudojimui ir dydziui.

Reikia jsitikinti, kad gamyklinéje ploksteléje
nurodyti elektros tinklo parametrai atitinka
jusy namuose tiekiamos elektros srovés
parametrus.

|renginj reikia pastatyti gerai védinamoje
patalpoje.

|renginio naudojimas yra numatytas tam
tikrose temperatiros ribose, pagal
gamyklinéje ploksteléje nurodytg klimato
klase. Jei jrenginys ilgg laikg bus paliktas
nurodytos temperatiros ribas virSijancioje
patalpoje, jis gali nebeveikti tinkamai.

Klimato klasé Aplinkos temperatira

SN +10°C — +32°C
N +16°C — +32°C
ST +18°C — +38°C

T +18°C — +43°C

Démesio:

Jeigu | Saldytuvg yra jdétas didelis vyno
buteliy kiekis, prireiks keletg dieny, kol
Saldytuvo kameroje bus pasiekta nustatyta
temperatura.

Démesio! Saldytuvo kameroje temperatira
neturi bati mazesné, nei +6°C.

Saldytuvo veikimo metu ant kameros sieneliy
gali kauptis laseliai arba ledo sluoksnis. Tai
priklauso nuo Saldytuvo veikimo rezimo. Néra
badtina nusluostyti ant kameros sieneliy
susikaupusius laselius arba nugramdyti ledo
gabaliukus. Galiné kameros sienelé atitirpsta
automatiSkai. Atitirpes vanduo subéga |
vamzdelj ir surenkamas atitinkamoje talpoje,
kurioje ir iSgaruoja.

Medinés lentynélés yra naudojamos vyno
buteliy laikymui. Kiekviena lentynélé islaiko
didziausig 40 kg svorj.

Ka reikia zinoti, prieS sudedant vyno
butelius | Saldytuva

Butelius sudékite lentynélés centre.
Uzdarydami Saldytuvg, atkreipkite démes;j,
kad vyno buteliai neliesty stikliniy dureliy.
Démesio: Spirtg laikykite hermetiSkame inde
su hermetisku uzdarymu ir vertikalioje
padétyje.

Ventiliacijos déka Saldytuvo kameros viduje,
susidaro skirtingy temperatiry zonos:

zona Zemesnés temperatdros yra prie galinés
sienelés, o zona aukStesnés temperatiros
yra Salia atidarymo dureliy.

Visada vyng laikykite buteliuose, iSéme juos
i$ originalaus jpakavimo. Negalima butelius
jdéti | dezutes arba juos laikyti kartoniniuose
{pakavimuose.

Didziausias vyno buteliy skaiCius (pvz.
bordo), 0,75 | talpos:

- aukstis 1400: 88 buteliai;

- aukstis 1600: 101 butelis;

- aukstis 1800: 119 buteliy;

Dar daugiau, Saldytuvo konstrukcija yra tokia,
kad jame galima laikyti tokj kiekj buteliy:

- aukstis 1400: daugiausia 101 butelis;

- aukstis 1600: daugiausia 121 butelis;

- aukstis 1800: daugiausia 137 buteliai;

SALDYTUVO PASTATYMAS

» Draudziama Saldytuvg pastatyti Salia
Silumos Saltiniy (Sildytuvy, radiatoriy,
virykliy), kur krenta tiesioginiai saulés
spinduliai.

» Jei tai nejmanoma padaryti, batina laikytis
nustatyty reikalavimy;

* 30 cm nuo virykliy;

« Saldytuvas turi biti pastatytas sausoje,
gerai védinamoje vietoje.

» Draudziama uzkimsti oro cirkuliacijos anga.

» |Splaukite vidinius Saldytuvo pavirSius (zr.
sk. "Saldytuvo prieziara").

[junglmas i elektros tinklg
Patikrinkite, ar jlisy vietovés elektros
tinklo parametrai atitinka jrenginio
gamyklinéje ploksteléje nurodytus
parametrus.

* Naudojama jtampa ir galingumas nurodytas
gamyklinéje lenteléje. Ji yra prie vaisiy ir
darzoviy dézutés.

« Sis saldytuvas turi bati jzemintas.
Gamintojas néra atsakingas uz galimas
pasekmes, jei buvo naudojamasi
nejzemintu Saldytuvu.

» Jei prietaiso elektros laido kiStukas
neatitinka elektros tinklo lizdo, batina
elektros tinklo lizdg pakeisti tinkamu.
Kreipkités | kvalifikuotg specialistg.

* Nerekomenduojama naudoti ilginamuosius
elektros laidus, skirstytuvus ir adapterius.

Saldytuvo iSjungimas

Jeigu JUs norite iSjungti Saldytuva, iStraukite
elektros laido Sakute i$ elektros tinklo arba
iSjunkite dvipolj jungiklj.




INFORMACIJA, SUSIJUSI SU VYNO BUTELIY
LAIKYMU SALDYTUVO KAMEROJE

Vyno buteliy laikymas

Kaip ir yra nurodyta, vyno butelius galima laikyti
ilgg laikotarpj: pagal rekomenduojamas vyno
buteliy laikymo salygas, baltajj vyng galima
laikyti du metus, po derliaus surinkimo, taciau
rekomenduojama jj suvartoti per vienerius
metus. Silpni raudonieji vynai gali bati laikomi
dvejus metus, taciau kai kuriuos raudonojo vyno
butelius galima laikyti ir deSimt mety, o vynai, i$
Zemaugiy vynuogiy derliaus, gali bati laikomi
dvidedimt mety. Nusipirke vyno butelj, i8kart
nepadékite jo j laikymo vietg arba | kitg panaSig
saugojimo vietg. Vyno gamyboje egzistuoja trys
faktoriai, kurie lemia jo kokybe: vynuogiy
auginimas, Sviesos ir drégmés faktorius, derliaus
nuémimas ir aplinkos temperatdra. Norint
pasiekti kokybiSkiausig vyno skonj ir jo iSlaikymo
aromata, batina teisingai laikyti pagaminto vyno
butelj, jvertinant Siuos trys faktorius.

Laikymo vieta

Ne visada egzistuoja risiai, kuriuose galima
laikyti vyno butelius. Tik naujos technologijos
déka yra sukurti prietaisai, kurie efektyviai gali
pakeisti rasius. Sis Saldytuvas-risys (Wine
Cellar) yra specialus jrenginys, skirtas vyno
buteliy laikymui. Jame rekomenduojama laikyti
ne darzoves, vaisius arba konservus, o tik vyno
butelius. Tokiu badu, jeigu neturite rasio arba jis
yra mazas, jsigyje $j Saldytuvg jus galésite
iSlaikyti vyno butelius daug metu, kuriy kokybé
nei kiek nepasikeis.

Laikymo bidas

Vyno butelius | Saldytuva reikia sudéti horizonta-
liai, kad vynas viduje batinai apsemty vyno bute-
lio kamstuka. Toks vyno butelio laikymas yra
geriausias ir jo kokybé nepakinta. Kitas nemaziau
reikSmingas faktorius yra buteliy laikymo tvarka.
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Rekomenduojama vyno butelius surasiuoti pagal
tai, kas yra gamintojas, kokioje Salyje
pagamintas vynas, derliaus nuémimo metai. Tai
jums padés specialios etiketés, kurios yra
ipakavime. Tvarkingai sudéjus butelius, jums
nereikés jy perkilnoti. Tokiu bidu iSvengsite vyno
sudrumstimo. Pajudinus vyna butelyje, gali
susidaryti nuosédos ir tokiu budu pasikeisti vyno
skonis. Todél rekomenduojama kuo maziau
perkelti vyno butelius ir juos sudélioti Saldytuve
taip, kad reciau naudojami vyno buteliai baty
sudéti toliau, o dazniau naudojami vyno buteliai
baty sudéti ar¢iau Saldytuvo kameros dureliy.
PraSome vyno butelius sudéti taip, kad jie
nesiliesty su galine Saldytuvo sienele. Tai yra
badtina, nes prieSingu atveju sumazéja Saldytuvo
kameros atitirpdymo procesas ir taip pat nuo
drégmes keiciasi butelio etiketé. Lentynélés, ant
kuriy sudedami vyno buteliai turi biti medinés:
medinés lentynélés slopina vibracijg. Taip pat
vienas i$ svarbiausiy veiksniy yra tai, kad vyno
butelius reikia laikyti vietoje, kurioje nebity
stipriy kvapuy: tokie kvapai gali sugadinti vyno
skonj. Siekiant tai iSvengti, Siame Saldytuve yra
kvapus sugeriantis filtras su aktyvuota anglimi.
Tokiu budu pasaliniai kvapai yra sugeriami.

Temperatira ir drégmé

Temperatira yra svarbiausias faktorius visame
vyno gamybos ir laikymo procese. Tik laikant
vyng reikiamoje temperatlroje, jo skonis islieka
nepakites. Optimalios vyno buteliy laikymo
sglygos yra tai, kad temperatdra visada turi bati
pastovi ir nesikeisti intervale nuo 8 iki 12°C.
Labai svarbu iSvengti dideliy temperatdros
poky¢iy. Esant Saldytuvo kameroje pernelyg
aukstai temperatdrai, sumazéja vyno buteliy
laikymo laikotarpis. Esant Saldytuvo kameroje
pernelyg Zemai temperatdrai, ant vyno buteliy,
susikaupia drégmé ir todél vyno buteliai atrodo
neestetiskai. Jeigu Saldytuvo kameroje
temperatlra yra Zemiau nulio, vynas gali i§stumti
kamstelj. Drégnumas Saldytuvo kameroje taip
pat turi didele reikSme. Esant pernelyg sausam
orui, butelio kamstelis susitraukia. Esant
pernelyg drégnam orui, ant vyno buteliy susidaro
pelésio sluoksnis. Tinkamiausias drégnumas
Saldytuvo kameroje yra 50%—70%.

Butelio kamstelis

Butelio kamstelis taip pat labai svarbus faktorius
vyno laikymo procese. Todél reikia atsizvelgti |
vyno buteliy laikymo salygas, nes jos turi didele
itakg buteliy kamsteliams, o taip pat vyno
skoniui.

Saldytuvo kameros temperatiiros reguliavimas
(priklausomai nuo modelio)

> QD -
an - aff

A. Termostato rankenéle E. I3rinktos temperatlros indikacija

B. Zalias indikatorius: $viedianti lemputé Jeigu temperatdros indikatorius blyk¢ioja,
reiSkia, kad Saldytuvas veikia. Jeigu reikia kreiptis | serviso centrg.
indikatorius blykéioja, reikia kreiptis j serviso F.  [JJUNGIMO/ISJUNGIMO mygtukas.
centra. G. Pageidaujamos temperatiros iSrinkimo

C. Mygtukas mygtukas.

D. Termostato rankenélés nustatymo indikacija

Saldytuvas veiks kaip pridera, aplinkos temperatiirai esant nuo +10°C iki +38°C.

Taciau geriausios salygos yra, kai aplinkos temperatirai esant nuo +16°C iki +38°C.

Pastaba: jrenginio vidaus temperatiirg jtakoja Saldytuvo pastatymo vieta ir dureliy atidarinéjimo
daznis. |verting Siuos veiksnius, nustatykite Saldymo galig.

ApsSvietimo lemputés pakeitimas
(modeliai, kuriuose yra stiklinés durelés)
Jeigu lemputé perdegé arba nekokybiskai
veikia, tai Sig lempute gali pakeisti tik serviso
centro specialistas.

(prasome kreiptis | serviso centro specialistus)

ApsSvietimo lemputés pakeitimas
(modeliai, kuriuose yra metalinés durelés)

Atpalaiduokite varztg ir nuimkite difuzoriy.

2. Keiciant lempute atminkite, kad Siame
prietaise yra naudojama speciali lemputé
(15 V su bajonetiniu tvirtinimu). Jeigu
pageidaujate jg nuimti, jos nereikia atsukti,
o patraukti lempute Saldytuvo kameros
viduje rodyklés nurodyta kryptimi.

3. Atgal | vietg jstatykite difuzoriy ir ji
pritvirtinkite varztu.




SALDYTUVO KAMEROS EKSPLOATAVIMO
TAISYKLES

Saldytuvo kameros eksploatavimas

Saldytuvo jjungimas

Saldytuvo elektros laido $akute jkiskite | tinklo lizdg. Naudodamiesi termostato rankenéle,
sureguliuokite Saldytuvo kameros temperatirg. Termostato rankenélé yra priekiniame skydelyje.
Ims Sviesti zalia indikatoriné lemputé, kuri nurodo, kad $aldytuvas jjungtas.

Saldytuvo kameros viduje yra ap$vietimo lemputé, kuri automatiskai jsijungia, atidarius aldytuvo

dureles (modeliai, kuriuose yra metalinés durelés), o taip pat apSvietimo lemputé gali bati jjungta,

paspaudus valdymo skydelyje esantj specialy mygtukg (modeliai, kuriuose yra stiklinés durelés).

Temperatiros reguliavimas

1. Norint nustatyti Saldytuvo kameroje reikiama temperatirg, praSome perskaityti skyrelj
“Informacija, susijusi su vyno buteliy laikymu Saldytuvo kameroje”, 8 psl.

2. Jeigu pageidaujate Saldytuvo kameroje pakeisti temperatira, termostato rankenéle pasukite
tokia kryptimi:
« | padétj MIN, jeigu pageidaujate nustatyti MAZIAUSIA $aldymo galig $aldytuvo kameroje.
| padétji MED, jeigu pageidaujate nustatyti VIDUTINE temperatlrg Saldytuvo kameroje.
« | padéti MAX, jeigu pageidaujate nustatyti DID2IAUSIA Saldymo galig Saldytuvo kameroje.
Jeigu termostato rankenélé yra pasukta | « padétj: prietaiso funkcijos ir apSvietimas yra
iSjungti.

Pastaba:

Saldytuve esandio oro temperatiira priklauso nuo vietos, kurioje $aldytuvas yra pastatytas, aplinkos

oro temperatiros, jdéty produkty temperatdros ir nuo to, kaip daznai atidarinéjamos Saldytuvo
durelés. Dél Siy aplinkybiy, temperatira $aldytuvo viduje gali skirtis nuo skydelyje indikuojamos
temperaturos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries atliekant valymo ar prieziiiros procediras, bitina

iSjungti jrenginj i$ elektros tinklo.

Saldytuvo, kuriame yra laikomi vyno buteliai

atntnrpdymas vyksta automatiskai.

« Saldytuvo kameros atitirpdymas yra pilnai automatinis.
Tokiu badu ant galinés Saldytuvo kameros sienelés
susidare vandens laSeliai parodo, kad vyksta atitirpdymo
procesas. Sie laseliai automatigkai subéga | vamzdelj po
to patenka | atskirg indg ir iSgaruoja.

» Naudodamiesi komplektuojamu jrankiu, reguliariai valykite
vandens kondensato pasalinimo angg. Prie$ atlikdami bet
kokig Saldytuvo priezidros, aptarnavimo ar valymo
procedira, iSjunkite jrenginj i$ elektros tinklo.

» Bdtina reguliariai valyti kondensatoriy (ventiliacines oro
angas galiniame jrenginio skydelyje) dulkiy siurbliu ar
Sepetéliu.

Jei neketinate naudotis Saldytuvu ilgg laika

1.18 Saldytuvo kameros iSimkite viskas, kas yra jame
sudéta.

2. I§junkite jrenginj i$ elektros tinklo.

3. Palikite praviras Saldytuvo dureles, kad neatsirasty blogas
kvapas.

4. |Svalykite Saldytuva.
Badtina periodiSkai valyti Saldytuva su Siltu muilinu
vandeniu ir specialiu valymo skysciu. Po to reikia nuplauti
ir nusausinti. Draudziama naudoti abrazyvines valymo
priemones. Draudziama Saldytuvo sudétines dalis valyti
degiais skyscCiais. Susikaupe garai gali tapti gaisro ar
sprogimo priezastimi. I1Sorinius pavirSius reikia valyti
Siltame vandenyje suvilgyta kempine. Nusausinkite
mink$tu skuduréliu.
ISorines stiklines Saldytuvo dureles nuvalykite jprasta
langams skirta valymo priemone.

Aktyvuotos anglies filtras

Vyno buteliy laikymas labai priklauso nuo temperatiros, bei
oro kokybeés. Tokiu bldu, nuo visy pasaliniy kvapy
apsaugoja aktyvuotos anglies filtras.

Aktyvuotos anglies filtras yra kei¢iamas. Atsarginius
aktyvuotos anglies filtrus galima jsigyti serviso centre.

Groteliy valymas
Bitina periodiSkai valyti $aldytuvo galinéje sieneléje
esancias groteles.




